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EMENTA

Qualidade dos alimentos, com énfase nos perigos biol6gicos. Fatores intrinsecos e extrinsecos envolvidos
no desenvolvimento de microrganismos em alimentos. Bactérias, fungos virus e protozoarios em
alimentos. Indicadores da avaliagdo microbiolégica de alimentos. Principais vias de contaminacéo
biolégica dos alimentos e medidas de prevencdo. Principais infeccdes e intoxica¢des veiculadas por
produtos alimenticios. Métodos de amostragem, semeadura e relevancia das andlises microbiol6gicas em
diferentes matérias primas e produtos finais. Microbiologia da agua. Conceitos de Boas Praticas de
Fabricacéo (BPF) e sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC). Técnicas de
contagem e identificacdo de microrganismos em alimentos.

DESCRICAO

Estudo da qualidade microbioldgica dos alimentos; determinacdo de pontos criticos de conservagéo,
producéo e deterioracdo de alimentos.
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